
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ROMANTIC DINNER 
 

PER DUE 

 
 

Völlanerhof, 04 maggio 2011 

    
    
    



    

Vini Consigliati  
    
    

Sauvignon „Lafoa“  2008                         € 36,00 

∼ Kellerei Schreckbichl∼ 

 
 

Beyond the Clouds  2008                            € 46,00 

∼Elena Walch∼ 

 
 
 

Lagrein “Prestige”  2007                  € 37,00 

- Kellerei Bozen- 

 
 

 

Merlot „Schweizer“  2006                 € 43,00 

- Franz Haas- 

    

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

À La Carte 
 
 

Saluto della cucina Saluto della cucina Saluto della cucina Saluto della cucina     
    

************** 
„Schmankerl“„Schmankerl“„Schmankerl“„Schmankerl“    
di fegato d’oca di fegato d’oca di fegato d’oca di fegato d’oca     

bietole rosse e mela  
 

Cape sante Cape sante Cape sante Cape sante eeee    animelleanimelleanimelleanimelle di vitello  di vitello  di vitello  di vitello         
topinambur e tartufo  

 

************** 
TortelliTortelliTortelliTortelli    

con gamberi Siciliani con gamberi Siciliani con gamberi Siciliani con gamberi Siciliani  
e carciofi freschi  

 
Risotto Risotto Risotto Risotto     

con funghi con funghi con funghi con funghi gallinacci gallinacci gallinacci gallinacci      
praline di parmigiano  

 

AsticeAsticeAsticeAstice    
con pastae pesca 

 

*************** 
Rombo Rombo Rombo Rombo cosolatocosolatocosolatocosolato    
pomodori Datterini  

 
Carrè d’agnelloCarrè d’agnelloCarrè d’agnelloCarrè d’agnello    

mediterrano  
 

Due tipi di bue Due tipi di bue Due tipi di bue Due tipi di bue  
cannolo di sedano e patate  

 

**************** 
Soufflè di cioccolata VSoufflè di cioccolata VSoufflè di cioccolata VSoufflè di cioccolata Valrhona alrhona alrhona alrhona  
con cuore di noce e nougat, frutta  

    

**************** 
Tris di mousse al cioccolatoTris di mousse al cioccolatoTris di mousse al cioccolatoTris di mousse al cioccolato        

con sorbetto d’arancia  
e fragole            

 


